DOMAINE GASSIER - VIOGNIER 2024

Sur une terrasse surplombant la Camargue et la
N Méditerranée, notre vignoble en agriculture
fGASS[ER biologique est rafraichi par les brises marines. Le
terroir trés calcaire couvert de galets roulés
donne beaucoup de tension et de minéralité a nos

VIOG \(IF/R ! vins. Voici un Viognier d’un équilibre aérien ot se
o02s mélent arémes de fruits frais et fleurs blanches.
Excellent apéritif, il accompagnera aussi
merveilleusement les poissons grillés, les sushis
J/__,.,ff (ict et la cuisine Thali.

Terroir : argilo limoneux - IGP Pays du Gard - Certifié biologique - Certifié
Agriculture Régénérative

Cépage : 100% Viognier

Vinification :

o récolte a maturité optimale, équilibrant les niveaux de sucre et
d'acidité.

o macération pelliculaire a basse température pendant 12 heures
o stabulation sur bourbes a 8°C pendant 5 jours avec batonnage
o débourbage turbide et fermentation en cuve béton a 18°C
o fermentation malolactique partielle (15%)
o élevage sur lies avec batonnage jusqu’a Noél

Dégustation :
o Robe : jaune avec des reflets dorés ;
o Nez: explosif, aux arémes d'abricot et de mandarine WGASSIER
o Bouche: veloutée, elle développe des arémes soutenus de fruits

frais : abricot, péche et agrumes. Finale longue sur le fruit et la
VIOG,\]EE

frafcheur.
79&
Garde : s'apprécie des maintenant ou a garder 3 ans Acnicurtume
CERTIFIED
. N ° N , e REGENERATIVE , ey
Accord Mets/Vin: servir a8 -10°C. Tres apprécié en - acw apéritif.

fromages viandes potager herbes cuisson sauces desserts
Mont d'Or poulet ~ StJacques épinards gingembre  tartare  finesherbes  fruitjaune
reblochon dinde lotte truffe curry roti alanage amande
gorgonzola langoustine péche jasmin aldente  meunieres  fruits secs
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